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A Beantragte Siegel

Studiengang (Offizielle) Beantragte Qua- | Vorherge- Beteiligte

Englische Iitiitssiegel1 hende Ak- FA?

Ubersetzung kreditie-

der Bezeich- rung (Agen-

nung tur, Giiltig-

keit)

Logistik und Management Frischprodukte, Fresh Produce ASIIN - 08
B.Sc. Logistics and Man-

agement
Lebensmittelsicherheit, B.Sc. Food Safety ASIIN - 08
Gartenbau, B.Sc. Horticulture ASIIN 2009 - 2016 | 08
Gartenbauwissenschaft, M.Sc. Horticulture Science | AS|IN 2009 - 2016 | 08
Weinbau, Oenologie und Weinwirtschaft, Viticulture, Enology | ASIIN - 08
M.Sc. and Wine-Business

Verfahrensart: Entscheidung im Komplementarverfahren (Erlauterungen in Anhang Il)

Gutachtergruppe:

Prof. Dr. Rolf Blaich, Universitat Hohenheim

Prof. Dr. Harald Grygo, Hochschule Osnabriick

Herr Dr. Rainer Kressmann, Niehoffs-Vaihinger Fruchtsaft GmbH
Prof. Dr. Peter Kronsbein, Hochschule Niederrhein

Alexander Buchheister, Rheinisch-Westfalische Technische Hochschule Aachen

Vertreter/in der Geschiftsstelle: Viktoria Borner, M.A., MBA

Entscheidungsgremium: Akkreditierungskommission fiir Studiengange

Angewendete Kriterien:

L ASIIN: Siegel der ASIIN fir Studiengédnge
? FA: Fachausschuss fiir folgende Fachgebiete -; FA 08 = Agrar-, Erndhrungswissenschaften & Landespflege




A Beantragte Siegel

European Standards and Guidelines i.d.F. von 2009.

Fachspezifische Erganzende Hinweise (FEH) des Fachausschusses 08 — Agrar-, Ernah-
rungswissenschaften und Landespflege i.d.F. vom 27.3.2015




B Steckbrief der Studiengange

a) Bezeichnung Bezeichnung b) Vertiefungs- | c) Angestreb- |d) Studien- |e) Doub- |f) Dauer g) Gesamt- | h) Aufnahmerhyth-
(Originalspra- richtungen tes Niveau gangsform |le/Joint kreditpunk- | mus/erstmalige
che / englische nach EQF® Degree te/Einheit | Einschreibung
Ubersetzung)

Logistik und Ma- | Fresh Produce |-- Level 6 Vollzeit n.a 7 Semester | 210 ECTS WS

nagement Frisch- | Logistics and WS 2015/2016

produkte, B.Sc. Management

Lebensmittelsi- Food Safety -- Level 6 Vollzeit n.a. 6 Semester | 180 ECTS WS

cherheit, B.Sc. WS 2015/2016

Gartenbau, B.Sc. Horticulture - Level 6 Vollzeit n.a 7 Semester | 210 ECTS WS

WS 2003/04

Gartenbauwissen- | Horticulture Pflanzenbau Level 7 Vollzeit n.a. 3 Semester |90 ECTS SS/WS

schaft, M.Sc. Science Okonomie SS 2009

Weinbau, Oenolo- | Viticulture, - Level 7 Vollzeit Universi- |4 Semester | 120 ECTS WS

gie und Weinwirt- Enology and tat fur WS 2014/2015

schaft, M.Sc Wine-Business Boden-

kultur
Wien

Gem. Diploma Supplement sollen mit dem Bachelorstudiengang Logistik und Manage-

ment Frischprodukte folgende Lernergebnisse erreicht werden:

»,Der Studiengang Logistik und Management Frischprodukte befahigt die Absolventen fir

einen beruflichen Einsatz als Fach- und Flhrungskrafte in Produktions- und Dienstleis-

tungsunternehmen der Agrar- und Erndhrungsindustrie. Er qualifiziert in besonderem

Male fir das selbststandige Management in Betrieben der Frischelogistik. [...]Die Absol-

venten verfligen (iber die Fahigkeit, Querschnittsfunktionen in der Agrar- und Ernah-

rungsindustrie zu GUbernehmen, um wirtschaftliche, technische, 6kologische und soziale

*EQF = European Qualifications Framework




B Steckbrief der Studiengadnge

Aspekte und Prozesse zu verbinden. Sie haben vertiefte Kenntnisse (iber die Produktion,
Lagerung, Weiterverarbeitung und Vermarktung von Frischprodukten. Kenntnisse der
Produkt- und Warenkunde pflanzlicher und tierischer Frischprodukte runden ihr Profil ab.
Die Absolventen sind befdhigt, die vielfaltigen 6konomischen, naturwissenschaftlichen
und technischen Aspekte der Frischelogistik gegeneinander abzuwagen, fachlich fundierte
Entscheidungen zu treffen und diese gegeniiber Dritten zu vertreten. Sie wenden mathe-
matische, betriebswirtschaftliche und logistische Methoden auf Problemstellungen aus
dem Bereich der Agrar- und Erndhrungsindustrie an und kennen die geeigneten Modellie-
rungs-, Simulations- und Optimierungsmodelle. Die Absolventen besitzen Kenntnisse iber
Koordination, Kommunikation, Methodik und Fiihrung. Sie sind in der Lage moderne In-
formationstechnologien effektiv zu nutzen. Sie kénnen sowohl einzeln als auch als Mit-
glied einer internationalen Gruppe arbeiten sowie in eine Fiihrungsverantwortung hin-
einwachsen. Die Absolventen haben die Fahigkeit, rationale und ethisch begriindete Ent-
scheidungen zu treffen sowie kritisch zu denken, um innovative Loésungen fiir bereichs-
Ubergreifende, qualitative und quantitative Probleme zu finden. Der ausgepragte Praxis-
bezug befahigt sie, sich sicher in das berufliche Umfeld zu integrieren und mit Akteuren
des Berufslebens auf unterschiedlichen Ebenen zusammenzuarbeiten.”

Gem. des Entwurfs der Besonderen Bestimmungen zur Prifungsordnung sollen mit dem
Bachelorstudiengang Lebensmittelsicherheit folgende Lernergebnisse erreicht werden:

,Die Studierenden

e Dbesitzen nach Abschluss der ersten Semester fundierte Grundkenntnisse aus Natur-
wissenschaft, Ingenieurwissenschaft, Informationstechnologie und Recht, die fir das
folgende Fachstudium erforderlich sind.

e kennen die Rechtsgrundlagen der Lebensmittelsicherheit im nationalen und internati-
onalen Kontext und die Anwendungen von Lebensmittelsicherheitsstandards.

e haben umfassende Kenntnisse in der Lebensmittelmikrobiologie, der instrumentellen
Analytik und der Bioanalytik.

e haben Kenntnisse Uiber die Technologien zur Lebensmittelherstellung.

e Dbesitzen umfassende Kenntnisse zu den in der Lebensmittelsicherheit relevanten Pro-
duktgruppen (pflanzliche Lebensmittel, tierische Lebensmittel, Convenience-
Lebensmittel, Back- und SiRwaren, Getranke).

e sind aufgrund umfassender Kenntnisse in Analytik, Technologie und Recht in der Lage,
Lebensmitteln hinsichtlich Qualitat und Sicherheit zu bewerten.

e konnen wissenschaftlich arbeiten und Arbeitsergebnisse prasentieren.

e verfligen Uber Schliisselqualifikationen wie Kenntnis von Fachfremdsprachen, Team-
fahigkeit sowie Sozial-, Kommunikations- und Problemlésungskompetenz.



B Steckbrief der Studiengadnge

e konnen sich Uber das Studium hinaus in den Bereichen Arbeits- und Berufspadagogik
(Ausbilder-Schein), Sachkundenachweis Schadlingsbekdampfung, Qualitatsbeauftrag-
te/r und fur das Cambridge Zertifikat qualifizieren.”

Gem. Diploma Supplement sollen mit dem Bachelorstudiengang Gartenbau folgende

Lernergebnisse erreicht werden:

»,Das ingenieurwissenschaftlich ausgerichtete Studium fuhrt zum ersten berufsqualifizie-
renden Abschluss im Gartenbau (B.Sc.). Der Abschluss qualifiziert fiir eine vielseitige Ta-
tigkeit in der Gartenbauwirtschaft auf nationaler und internationaler Ebene. Diese um-
fasst Aufgaben der Betriebsfliihrung, Beratung, Verwaltung, Vermarktung sowie der Ver-
bands- und Offentlichkeitsarbeit in dem breiten Spektrum des Produktions-, Handels- und
Dienstleistungsbereichs aller Gartenbaubranchen, der vor- und nachgelagerten Industrie,
der Forschung und Entwicklung sowie der Weiterbildung von Fachleuten und Laien.

Der erste Abschnitt des Studiums vermittelt Grundlagenkenntnisse aus dem naturwis-
senschaftlichen, technischen, wirtschaftlichen und gesellschaftswissenschaftlichen
Bereich. Im zweiten Abschnitt werden aktuelle, wissenschaftlich und methodisch fun-
dierte Fachkenntnisse in den Produktionssparten und dem Dienstleistungsbereich des
Gartenbaus mit einer breiten, auf fachertbergreifenden Zusammenhangen basieren-
den Ausbildung durch die Bearbeitung im Mittelpunkt stehender Projekte verknipft.
Dieses fordert wobei das strategische Handeln im Netzwerk von Pflanze, Technik,
Okonomie und Okologie geschult wird. Gleichzeitig werden praxisrelevante Kompe-
tenzen in den Schlisselqualifikationen von Projektabwicklung, Kommunikation, Pra-
sentation, Fremdsprachen sowie Ausbildung und Betriebsfiihrung trainiert. Wesentli-
che Inhalte dieses Studienabschnittes werden von den Studierenden frei gewahlt. Im
letzten Studienjahr beginnt mit einem voll ins Studium integrierten Berufspraktischen
Projektsemesters. Im letzten Semester ist eine Thesis anzufertigen.”

Gem. Diploma Supplement sollen mit dem Masterstudiengang Gartenbauwissenschaft

folgende Lernergebnisse erreicht werden:

»,Das forschungswissenschaftlich ausgerichtete Studium fiihrt zum zweiten berufsqualifi-
zierenden Abschluss in der Gartenbauwissenschaft (M.Sc.). Das Studium vermittelt erwei-
terte natur- und wirtschaftswissenschaftliche Kenntnisse sowie fachibergreifende Schliis-
selqualifikationen und lehrt die Studierenden, sich diese zum groRen Teil selbstidndig zu
erarbeiten. Das Studium bereitet die Studierenden auf eine Tatigkeit in der internationali-
sierten Forschung und Entwicklung zur Produktion und Vermarktung von Gartenbau- und
anderen Agrarprodukten unter 6konomischen, dkologischen und sozialen Gesichtspunk-



B Steckbrief der Studiengadnge

ten vor. Dies beinhaltet die Vorbereitung auf Tatigkeiten im héheren Management von
verstarkt weltweit operierenden Firmen (,global player”) in Produktion, Dienstleistung
und Handel des Gartenbaus und angrenzender Industrien vorzubereiten. [Die Studieren-
den] werden in aktive Forschungsgruppen und -projekte integriert. [...] Neben dem Er-
werb von Wissen und Kompetenzen soll die Integration in Forschungsgruppen die Team-
fahigkeit der Studierenden in besonderem Malie befdhigt werden. [...] Die Einbindung in
bestehende Arbeitsgruppen einer Forschungseinrichtung wahrend des Studiums und das
fakultative Semester an nationalen oder internationalen Partneruniversitaten fordern die
Flexibilitat, die Kreativitat und das Verantwortungsbewusstsein der Studierenden und
befdhigen sie, sich sicher im stiandig wandelnden Berufsfeld des Gartenbaus zu etablie-

o

ren.

Gem. Diploma Supplement sollen mit dem Masterstudiengang Weinbau, Oenologie und

Weinwirtschaft folgende Lernergebnisse erreicht werden:

,Die Studierenden

¢ haben Kenntnisse im pflanzenbaulichen Versuchswesen und kdénnen experimentelle
Daten statistisch verrechnen, sie haben Kenntnisse in Hypotheseniberprifung und
schlieRender Statistik;

¢ haben theoretische Kenntnisse in biochemischen Schliisselprozessen der pflanzlichen
Produktion und verfligen tGber praktische Erfahrungen in biotechnologischen Arbeits-
techniken;

¢ haben vertiefte Kenntnisse Uber cytologische, biochemische und molekularbiologische
Grundlagen von Wirt-Parasit-Interaktionen und sind in der Lage, Mechanismen der
Krankheitsresistenz auf biochemischer und molekularbiologischer Ebene zu beschrei-
ben;

¢ haben Kenntnisse und Fahigkeiten in ausgewdahlten Bereichen der anorganischen und
organischen Umweltchemie;

¢ konnen die komplexen Zusammenhange zwischen technischen und mikrobiologischen
Ablaufen wahrend der Weinbereitung erkennen und qualitatssteigernd nutzen;

e verfligen Uber fachliche und sensorische Kenntnisse im Bereich der internationalen
Produktionsverfahren fiir Weil3- und Rotweine;

¢ Dbesitzen Kenntnisse Uber die wissenschaftliche Basis zur Konstruktion gentechnisch
veranderter Weinreben und Mikroorganismen im Vergleich zu klassischen Zlichtungs-
techniken;

e haben umfassende Kenntnisse im Bereich Getranketechnologie;



B Steckbrief der Studiengadnge

¢ sind in der Lage, die Qualitat von alkoholfreien Getranken sensorisch und analytisch
Zu bewerten;

¢ haben Kenntnisse lUber den Wasserhaushalt von Boden und Pflanze, liber spezielle
Anbausysteme, Uber Methoden der Bestandsdiagnostik, Precision Management und
Standortbewertung und Terroir im Weinbau.

¢ beherrschen strategische und operative Managementtechniken zur Losung betriebli-
cher Entscheidungsprobleme in der Organisation und Fihrung eines Unternehmens;

e konnen Weltmarkte und die wirtschaftliche Entwicklung von Landern analysieren und
die Zusammenhadnge zwischen Agrarhandelspolitik, Weltagrarmarkten und Entwick-
lung aufzeigen;

¢ kennen die wichtigsten Weinmarkte der Welt, kénnen Unterschiede in deren Entwick-
lungen erklaren, weinrechtliche Rahmenbedingungen unterscheiden und deren 6ko-
nomische Wirkungen herausarbeiten;

e sind in der Lage, ein Projekt der angewandten Weinmarktforschung mit Methoden
der demoskopischen oder 6konometrischen Analyse von der Datenerhebung lGber die
Ergebnisauswertung und Interpretation bis zur Erstellung eines Fachbeitrags durchzu-
fuhren;

¢ haben Kenntnisse in der Umfeldanalyse, der Produkt- und Sortimentsplanung eines
Unternehmens in der Weinwirtschaft, kdnnen einen Businessplan erstellen und die
Konzepte des strategischen Managements in der Weinwirtschaft anwenden;

e konnen Themen der Agrar-, Erndhrungs- und Weinwirtschaft in Seminararbeiten zu-
sammenfassen, als Referat vorstellen und ihre Ergebnisse in Diskussionen vertreten.”



C Bewertung der Gutachter

Zu den Fachspezifisch Erganzenden Hinweisen (FEH)

Die folgenden FEH liegen den Bewertungen zugrunde:

Studiengdnge Im Verfahren genutzte FEH

Ba Logistik und Management Frischprodukte
8 8 P Fachspezifische Ergdnzende Hinweise

Ba Lebensmittelsicherheit zur Akkreditierung von Bachelor- und

Ba Gartenbau Masterstudiengangen der Agrar-, Er-
nahrungswissenschaften und Landes-
pflege vom 27.03.2015

Ma Gartenbauwissenschaft

Ma Weinbau, Oenologie und Weinwirtschaft

Fachliche Einordnung

Die Gutachter ordnen die vorliegenden Studiengange der Facherkultur ,,Agrar- und Ernah-
rungswissenschaft” zu. Entsprechend werden die Qualifikationsziele am Referenzrahmen
der Fachspezifisch Erganzenden Hinweise des ASIIN Fachausschusses 08 — Agrar-, Erndh-
rungswissenschaften und Landespflege bewertet. Als innovativ und bedarfsgerecht heben
die Gutachter die spezifisch fachliche Ausrichtung der zum WS 2015/16 startenden Ba-
chelorstudiengange auf Aspekte der Lebensmittelsicherheit und den Bereich Frischpro-
dukte insb. auch unter Einbeziehung der bereits bestehenden, etablierten Studiengange
hervor. Letzteres gilt im Besonderen fiir die (fachliche) Verzahnung der Studiengange Lo-
gistik und Management Frischprodukte und den Gartenbau. Das Konzept des Masterstu-

diengangs Weinbau, Oenologie, und Weinwirtschaft bewerten die Gutachter insbesonde-

re hinsichtlich seiner interdisziplinaren Ausbildung in den drei Bereichen Natur-, Wirt-
schafts- und Sozialwissenschaften als gelungen.

Lernergebnisse und Kompetenzprofil der Absolventen/innen

Zentrale Grundlage fiir die vorliegende Bewertung ist ein Abgleich der angestrebten Lern-
ergebnisse der Studiengdange mit den idealtypischen Lernergebnisprofilen der Fachspezi-
fisch Erganzenden Hinweise des ASIIN Fachausschusses 08. Diese nimmt die Hochschule
fur die Bachelorstudiengange Gartenbau, Logistik und Management Frischprodukte und
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C Bewertung der Gutachter

Lebensmittelsicherheit sowie das Masterprogramm Gartenbauwissenschaft vor. (Anlage

1)

Anhand der Ziele-Module-Matrizen macht die Hochschule plausibel, dass die definierten

Kompetenzziele die fachlichen und Uberfachlichen Aspekte der fachspezifisch erganzen-
den Hinweise des Fachausschusses 08 angemessen abdecken und curricular ausreichend
konkretisiert werden.

Das angestrebte Kompetenzprofil der Absolventen des Masterstudiengangs Weinbau

Oenologie und Weinwirtschaft deckt nach Analyse der Gutachter im Einzelnen folgende

Lernergebnisse ab:

Als Lernergebnisse werden zundchst vertiefte natur- und ingenieurwissenschaftliche
Grundkompetenzen genannt, auf denen aufbauend den Studierenden die erforderlichen
speziellen naturwissenschaftlichen/verfahrenstechnischen Kenntnisse zur Erzeugung der
Produkte im Berufsfeld Weinbau und Onologie vermittelt werden sollen. Die Absolventen
kennen weiterhin die nationalen und internationalen Produktionslander und deren Pro-
dukte und konnen diese beurteilen (Wissen und Verstehen). Analyse- und
Methodikkompetenz sehen die Gutachter dahingehend realisiert, als dass die Absolventen
Uber angewandte Problemldsungs- und Handlungskompetenzen verfiigen sollen, die sie
beispielsweise bei der sensorischen und analytischen Bewertung von alkoholfreien Ge-
tranken zur Anwendung bringen kdnnen. Die Fahigkeit zur Problemldsung zeigt sich auch
in der Zielstellung, den Studierenden strategische und operative Managementtechniken
zur Losung betrieblicher Entscheidungsprobleme in der Organisation und Flihrung eines
Unternehmens zu vermitteln (Entwickeln und Probleme lésen). Das in den FEH formulierte
Kompetenzziel Recherche und Bewertung findet sich bspw. insofern wieder, als dass die
Absolventen in der Lage sein sollen, ein Projekt der angewandten Weinmarktforschung
mit Methoden der demoskopischen oder 6konometrischen Analyse von der Datenerhe-
bung Uber die Ergebnisauswertung und Interpretation bis zur Erstellung eines Fachbei-
trags durchzufiihren. Den Studierenden soll weiterhin Kenntnisse in der Umfeldanalyse,
der Produkt- und Sortimentsplanung vermittelt werden, anhand derer sie einen Business-
plan erstellen und die Konzepte des strategischen Managements in der Weinwirtschaft
anwenden konnen. Auch sollen die Absolventen weinrechtliche Rahmenbedingungen
unterscheiden und deren 6konomische Wirkung herausarbeiten kénnen. (Transfer und
Anwendung). Ergdnzend zu dem fachlichen Kanon wird fir die Studierenden eine Ausbil-
dung in nicht-technischen Bereichen anvisiert: Die Absolventen besitzen Kompetenzen in
den Bereichen Kommunikation und Teamfahigkeit, sie konnen wissenschaftlich arbeiten
und Arbeitsergebnisse prasentieren (Soziale Kompetenzen).
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C Bewertung der Gutachter

Die Gutachter bestéatigen, dass die Ubergeordneten Lernziele und angestrebten Lerner-
gebnisse des Masterstudiengangs Weinbau, Oenologie und Weinwirtschaft mit den Vor-

gaben der fachspezifisch erganzenden Hinweise (FEH) flr beide Studiengange korrespon-
dieren.

Zu den allgemeinen Kriterien fiir ASIIN Fachsiegel und europaische Fachlabel

Die Gutachter sehen die allgemeinen Kriterien fiir die Vergabe des ASIIN Fachsiegels auf
Basis der im Referenzbericht [AR-Siegel Akkreditierungsbericht HS Geisenheim GB, LMF,
LS, GBW, WOW] zu groRen Teilen erfiillt.

Kritische Erorterungen im Primarbericht zu den Themengebieten Studiengangs- und Lern-
ziele, Studiengangskonzept und Transparenz (Diploma Supplements, Zulassungsregelun-
gen) sind aus Sicht der allgemeinen Kriterien fur das ASIIN Fachsiegel relevant. Dies gilt
ebenso fir das auf einigen Gebieten festgestellte Verbesserungspotential (Qualitatssiche-
rung, Workload Erhebung, Ausstattung)
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Anhang | — FEH-Lernergebnis-Abgleich

Abgleich der Lernergebnisse des Bachelorstudiengangs Gartenbau mit den FEH des FA 08.

‘ Lernergebnisse des Studiengangs

‘ Zugeordnete Module

Wissen und Verstehen

Absolventen...

kennen und verstehen die natur-
und sozialwissenschaftlichen
sowie mathematischen,
6konomischen und
ingenieurswissenschaftlichen
Prinzipien, die ihrer Disziplin
zugrunde liegen

- Verstehen grundlegende mathematische und statistische
Methoden

- Verstehen Grundlagen der Informationstechnologie

- Erlautern die Besonderheiten und Anforderungen an die
Produktion von gértnerischen Produkten

- Erlautern die grundlegenden ékonomischen Prinzipien

- Verstehen die naturwissenschaftlichen Zusammenhange und
Wechselwirkungen von gartenbaulichen Kulturen sowie
grundlegende biologische und chemische Prozesse des
Pflanzenwachstums

- Verstehen das Zusammenspiel pflanzenbaulicher
Produktionsfaktoren und kénnen diese einordnen

- Verstehen die wesentlichen Aufgaben betrieblicher Funktionen

- Verstehen betriebliche, volkswirtschaftliche und management-
sowie marktbezogene Wechselwirkungen

Grundlagen Volkswirtschaftslehre

Einfihrung géartnerischer
Pflanzenbau

Botanik und Il

Anorganische und Organische
Chemie

Grundlagen Gartenbau | und Il
Mathematik und Informatik
Grundlagen Betriebswirtschaftslehre
Pflanzendkologie

Bodenkunde und
Pflanzenernahrung

Technische Physik
Technik im Gartenbau
Grundlagen Phytomedizin

Biometrie

Verflgen Uber koharentes
Wissen ihrer Disziplin, darunter
Wissen (ber die neueren
Erkenntnisse in ihrer Disziplin

- Schildem die Besonderheiten von Produktionsstandorten und
Kulturen

- Leiten aus den Besonderheiten von Produktionsstandorten und
Kulturen adaquate Managementsysteme ab

- Verstehen die speziellen Anforderungen an Produktion,
Lagerung und Distribution in der Agrar- und
Ermahrungswirtschaft

- Schildem die verschiedenen Akteure und deren Rolle von
Wertschépfungsketten der Agrar- und Emahrungswirtschaft

Grundlagen Gartenbau Iund Il
Pflanzendkologie

Bodenkunde und
Pflanzenemahrung

Grundlagen Phytomedizin
Technik im Gartenbau

Wahipflichfimodule

Nachemntephysiologie und
Lagertechnik

Gemiisebau

Baumschule

Zierpflanzenbau

Obstbau

Internationaler Gartenbau
Okologischer Anbau

Phytomedizin

Einzelhandel und Dienstleistungen
Markt und Konsum

Gartenbauliche
Betriebswirtschaftslehre
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0 Anhang | — FEH-Lernergebnis-Abgleich

Pflanzenziichtung

Gewachshaustechnik

Kennen die wirtschaftlichen,
politischen, sozialen und
rechtlichen Rahmenbedingungen
der Wirtschaft

Listen die grundlegenden Rahmenbedingungen von Produktion
bis zur Vermarktung

Listen grundiegende Bestimmungen des Datenschutzes auf

Verstehen die Konsequenzen von politischen Entscheidungen
auf die Agrar- und Ernahrungswirtschaft

Verstehen die sozialen Auswirkungen von wirtschaftlichen
Entscheidungen in der Agrar- und Ermnahrungswirtschaft

Grundlagen Volkswirtschaftslehre
Grundlagen Gartenbau | und II
Grundlagen Betriebswirtschaftslehre

Wahimodule

Besitzen Bewusstsein filir den
weiteren multidisziplinaren
Kontext der Agrar- und
Emahrungswissenschaften

Erldutemn die interdisziplindren Ankniipfpunkte des Gartenbaus
mit angrenzenden Branchen und Disziplinen der Wissenschatt

Verstehen die dkonomischen, technischen, sozialen und
Gkologischen Faktoren der Produktion von gartenbaulichen
Kulturen

Internationaler Gartenbau
Okologischer Anbau
Studium Generale

Ressourcen und Umwelt

Analyse und Methodik

Absolventen. ..

besitzen das notwendige Wissen
und Verstandnis, um Probleme in
den Agrar- oder
Emahrungswissenschaften (die
Aspekte aukerhalb ihres
Spezialisierungsbereichs
beinhalten kénnen) zu
identifizieren und zu formulieren

Formulieren und fassen Problemstellungen schriftlich und
bildlich im Kontext zusammen

Bewerten geeignete Methoden und Instrumente zur
Problemlsung

Grundlagen Gartenbau | und II
Projekt | und Il

Wahlpflichtmodule des 4. und 5.
Semesters

Sind in der Lage, verschiedene
grundlagenorientierte Methoden
anzuwenden —etwa
mathematische statistische und
experimentelle (Labor-)Analysen,

Uberfiihren konkrete Problemstellungen in abstrakte
mathematische Modelle

Kontrastieren verschiedene Produktionssysteme miteinander

Verstehen die Grenzen von mathematisch-statistischer und
experimenteller Analyseverfahren

Wenden dkonomische Modelle und Systeme auf Unternehmen
an

Mathematik und Informatik
Biometrie
Projekt I und Projekt II

Wahlpflichtmodule des 4. Und 3.
Semesters

Systemmodellierung
Berufspraktisches Projektsemester

Bachelor-Thesis

Besitzen die Fahigkeit, jeweils
geeignete Experimente zu planen
und durchzufiihren, die Daten zu
interpretieren und daraus
Schliisse zu ziehen.

Konzipieren und visualisieren Versuchsanlagen

Konzipieren quantitativen und qualitativen Forschungsdesigns
zur Unternehmens-, Markt und Verbraucheranalyse

Grundlagen Gartenbau |

Biometrie

Projekt I und Il

Berufspraktisches Projektsemester

Bachelor-Thesis

Sind in der Lage Methoden und
Prozesse systematisch zu
durchdringen, zu analysieren und
zu bewerten,

Wihlen gesignete Methoden zur Ldsung won Problemen in der
Produktion und Vermarktung von gartenbaulichen Produkten

Bewerten bestehende Managementwerfahren krtisch

Projekt | und 11
Berufspraktisches Projektsemester
Bachelor-Thesis

Wahlmodule des 7. Semesters

Recherche und Bewertung

Absolventen...

sind in der Lage,
Literaturrecherchen zielgerscht
durchzufihren und Datenbanken
und andere Informationsguelien
Zu nutzen,

Setzen fachspezifische Methoden zur Informationsgewinnung
&in

Beschaffen sich eigenstindig Informationen und eignen sich
diese an

Projekt | und Projekt 1l

Seminare der Wahlpflichtmodule
des 4. und 5. Semesters

Berufspraktisches Projekisemester

Bachelor-Thesis

14
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besizen die Fahigkeit,
Bewertungen durch den
Wergleich mit Literaturangaben
und Plausikilitatsbetrachtungen
durchzufiihren

Stelen fest, ob Schiussfolgerungen aus Wissenschaft,
Gesellschaft und Wirtschaft plausibel sind

Kritisieren konstruktiv anhand einer logischen und intersubjektv
vergleichbaren Argumentationsstrukbur

Projekt | und Projekt 11
Berufspraktisches Projektsemester

Bachelor-Thesis

Entwickeln und Probleme losen

Absoleenten...

Eomplexe Aufgabenstellungen im
technisch- und wirtschaftlichen
Kontext erkennen und
fachiibergreifend, ganzheitlich
und methodisch losen
(interdisziplindre
Problemlésungs- und
Handlungskompetenz)

Planen und optimieren Produkbonsprozesse fir gartenbauliche
Frischprodukte

Strukturieren und crganisieren Arbeitsprozesse

Integrieren sich in Teams und erkennen die verschiedenen
Rollen in Teams

Verallgemeinern Probleme der gartenbaulichen Produktion und
Vermarktung und dbertragen diese unter kritischer Bewertung
auf andere Problemstelungen der gartenbaulichen Produktion
wnd Vemarktung

Behemschen gangige Computerprogramme der Logistkbranche
wm untemehmerische Problemstelungen zu lésen.

Bearbeiten und Ldsen Aufgaben mit interdisziplindrem
Charakter unter Embezug der relevanten Akteure

Projekt | und 11
Berufspraktisches Projekisemester

Produktionsfacher, z.B.
Gemilsebau, Obstbau,
Ziempflanzenbau, Baumschule

Betriebsfithrung und Management
Arbeitswirtschaft

Ressourcen wnd Umwelt

Sind fahig zur Anpassung von
Lésungsans3tzen und zu
selbststandiger Entwicklung von
Ansatzen zu Problemidsungen.

Kennen Methoden des Innovationsmanagements

Kombinieren verschiedene Lasungsansatze der Produktion, der
Arbeitswirtschaft und der Betriecbswirtschaft

Einzelhandel und Dienstleistungen
Markt und Konsum

Gartenbauliche
Betriebswirtschaftslkehre

Beratungsmethedik
Betriebsfiihrung und Management
Arbeitswirtschaft

Transfer und Anwendung

Absolventen...

haben Fahigkeiten fir die Losung
von praxisnahen Problemen,

‘Wenden die im betrieblichen Umfeld vorgefundenen
Informationssysteme effeltiv an

Berechnen betricbswirtschaftliche Kennzahlen

Erkennen offene Fragen, Probleme und Forschungslicken in
frem Berufsfeld

Strukturieren und organisieren Geschiftsprozessen in der
Agrar- und Emahrungswirtschaft

Analysizren und verbessem Produktionswerfahren fir
gartenbauliche Produkte

Planen und gestaiten Managementsysteme

‘Wahl|pflicht)module des 4., . und
7. Semesters

Projekt | und 1l
Berufspraktisches Projektsemester
Bachelerthesis

Kdnnen Theorie wnd Praxis
kombinieren um
fachwissenschaftiiche,
praxisbezogene Probleme zu
lasen,

Beurteilen Managementsysteme, Produktionsverfahren und
Vermarktungssirategien auf fre Ad3guatheit

Verwenden regelgeleitete Altemativbeweriungen

Kennen die Ablaufe der Untemehmensfihrung und der
Entscheidungsfindung und kinnen diese anwenden

Wahlpflichtmodule des 4. und 5.
Semesters

‘Wahlmodule des 7. Semesters
Projekt | und Projekt 1
Berufspraktisches Projektsemester
Bachelorthesis
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Sind in der Lage, die geesigneten
Gerdte, Verfahren und Methoden
auszuwihlen und anzuwenden,

‘Wenden im Berufsalltag Zeitmanagementtechniken an

Planen komplexers Produktionssystemne, welche die
Anfordersngen an Produktion. Management und Vermarktung
bericksichtigen

Uberblicken und stewern technische Einrichtungen bei der
Intensivproduktion gartenbaulicher Frischprodulkte

Projekt | und 11

Wahlpflichtmodule des 4. Und 5.
Semesters sowie Wahlmodule des
7. Semesters

Berufspraktisches Projekisemester

haben ein Verstandnis fir
anwendbare Techniken,
Methoden Konzepte und
Lisungssirategien sowie fir
deren Grenzen entwickelt,

Erlautern Anwendungsmaglichkeiten und Grenzen
mathematisch-statistischer Modelle

Erlautern Anwendungsmaglichkeiten und Grenzen von
Managementtechniken

Lassen die besonderen Anforderungen und Grenzen
menschlicher Arbeitskraft in ihr berufliches Handeln einfliellen

Mathematik und Informatik
Biometrie

Projekt | und 11

Arbeits- und Berufspadagogik
Ressourcen wnd Umwelt
Betriebsfihrung und Management

Arbeitswirtschaft

Sind sich der technischen,
gesundheitlichen, sozialen,
okonomischen, ékologischen und
rechilichen Auswirkungen der
praktischen
fachwissenschaftiichen
einschlie@lich
ingenieurwissenschaflichen
Tatigkeit bewusst,

Verstehen die Technik-Folgen-Abschatzung von
Produktionssystemen

Verstehen die Folgen-Abschatzung von
Personalmanagementmethoden

Projekt | und 11

Boden und Emahrung
Okologischer Anbau
Intemationaler Gartenbau
Arbeits- und Berufspadagogik
Ressourcen wnd Umnwelt

Arbeitswirtschaft

Behemrschen die Anwendung
berufsfeldrelevanter

Verfahrensweisen,

Planen, setzen um und stevem Logistiksysteme der Agrar- und
Ernahrungswirtschaft

Analysieren Akteure der Wenschopfungskette der Agrar- und
Erndhrungswirtschaft

‘Wenden Managementmethoden an

Grundlagen Betriebswirtschaftslehre
Logistik | und Il

Supply Chain Management

Logistik der Frischprodukte
Handelsmanagement
Rechnungswesen & Controlling
Wahiipfiichtimodine:

Investition und Finanzierung

Unternehmensfihrung wund
Drganisation

Kdnnen auf Efahrungen. mit
fachwissenschaftichen
Probleme, Themen wnd
Prozessen zurickgreifen,

Wenden ihre gesammelten praktischen Erfahrungen der
Praxisanteile des Studiums sicher im Arbeitsleben an

BPS

Projekt | und 11

Sind in der Lage, adaquate
Literatur und Informationsquellen
heranzuziehen und
Experteneinsatz zu koordinieren.

Artikulieren ihre Anforderungen klar und deutlich an Akteure
mnerhalb und aullerhalb des Untemehmens

Marketing und Konsum
Betriebsfihrung und Management

Arbeitswirtschaft

Absolventen. ..
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sind in der Lage, effizient als
Einzelner und als Mitglied eines
Teams zu handsin,

Verstehen Fihrungsmethoden und —aufgaben

Verstehen die verschiedenen Formen von Teamarbeit und der
Rolen in Teams

Entwickeln in praktischen Aufgabenstellungen und Projektzn
ire Teamfihigkeit

Wahlfplichtmodule des 4. und 5.
Semesters sowie Wahlmodule des
7. Semesters

Projekt | und Projekt 11
BPS

k@nnen verschiedene Methaden
anwenden, um efektiv mit der
fachwissenschaftichen
Gemeinschaft und mit der
Gesellschatt insgesamt zu
kommunizieren,

Wenden die Prinzipien wissenschaflichen Arbeitens an

Erlautern komplexe fachspezifische Gegenstinde mithife
fachspezifischer Begriffe

Bearbeiten Fragestellungen unter Einbezug verschiedener
pgesellschaftlicher und umwelrelevanter Rahmenbedingungen

Bachelor-Thesis

Projekt | und 11

Fiihlen sich vempflichtet, der
professionelzn Ethik und den
Verantwortungen und Normen
der fachwissenschaftiichen
Praxis entsprechend zu handeln,

Entwickeln ein Verstandnis fur lhr eigenverantwortliches
Handeln in Wirtschaft und Gesellschaft

Schitzen ihre eigenen Starken und Schwachen richtig in

Fuhden sich werpflichtet in Geselschaft und Wirtschaft nach
ethischen Malstiben zu handein

Internationaler Gartenbau
Okelogischer Anbau
Biotechnologie der Pflanzen
Arbeits- und Berufspadagogk
Ressourcen wund Umnwelt

Entwicklungspolitk und Projekte

Erkennen die Motwendigheit
selbstindiger, lebenslanger
Weiterbildung und sind dazu
befahigt,

Wenden adiquate Lerntechniken an

Kennen valide Informationsgquellen um Fragestellungen zu
recherchiersn

Projekt | und Projekt 11

verfigen je nach Bernufsfeld Ober
Eompetenzen im Bersich
Management und Marketing,
insbesondere

Projektmanagement, Akquisition,

Mitarbeiterfihrung. Controling
uSW..

Konzipieren ein Zelgruppen- und Untemehmensgerechtes
Marketingkonzept

Verstehen die Methoden und Instrumente der Mitarbeiterfiihrung
und ihre Grenzen

Interpretieren dkonomische Kennzahlen

Wahlmodule

verfiigen dber adaquate
Kompetenzen im Bereich
Kommunikation, wie z.B.
Prisentation oder Moderation

Visualisieren Problemstellungen der Agrar- und
Erndhrungswirtschaft adaquat

Beurteilen die verschiedenen Medienformen um komplexe
Sachverhalte darzustellen

Zeigen ihre Kommunikations- wnd Prasentationsfahigkeit durch
Prasentationen und Vortrage

Behemschen fachspezifisches Englisch fir den Berufsalltag und
ein Auslandsstudium

Projekt | und 11

Wahlpflichtmodule und Wahlmodule
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Abgleich der Lernergebnisse des Masterstudiengangs Gartenbauwissenschaft mit den FEH

des FA 08

ASIIN FEH

| Lernergebnisse des Studiengangs

| Zugeordnete Module

Wissen und Verstehen

Absolventen ...

besizen profundes Wissen und Verstindnis
in ihrer fachwissenschafdichen einschlielich
ingenieurwissenschaftlichen Spezialisierung
sowie im weiteren fachwissenschaftlichen
Kontext,

kennen und verstehen die grundlegenden Prinzipien des
Pflanzenwachstums, der Steuerung und der Interaktion mit
der Umwelt

kennen und verstehen die grundlegenden Prinzipien des
Managements und der Vemarktungsméglichkeiten won
gartenbaulichen Betrieben und Erzeugnissen

Ertragsphysiclogie
Intensivproduktion unter Glas
Forschungsmodu
Wahlmodule

Strategisches Management und
Controlling

Strategisches Marketing
Forschungsmodule
Wahlmodule

haben eine differenzierte Kenntnis und en
kritisches Bewusstsein Ober die neusren
Erkenntnisse ihrer Disziplin entwickelt,

kinnen newe Ergebnisse in ihrer Bedeutung einordnen und
die jeweils wichtigen Aspekte herausfiltemn

Alle Pflicht- und Wahlmodule

besizen vertiefte Kenntnisse dber
Qualititsstandards und Qualititsprozesse
sowie deren Management.

Kannen Prozesse wnd Projekte analysieren wnd strukturiert
gestalten

Intensivproduktion unter Glas
Forschungsmodu
Wahlmodule

Strategisches Management und
Controlling
Strategisches Marketing

Analyse und Methodik

Absolventen ...

sind fihig. Probleme aus einem newen und
in der Entwicklung begriffenen Bereich ihrer
Spezialisierung zu formulieren und zu l3sen,

sind in der Lage, Entwicklungen zu beurteilen, die fir sie
relevanten Engebnisse zu extrahieren und auf ihre
Schlissigkeit zu Gberprifen

Ertragsphysiclogie
Intensivproduktion unter Glas
Strategisches Management und
Controlling

Strategisches Marketing
Forschungsmodule
Wahimedule

sind in der Lage, ihr Wissen und Verstindnis
einzusetzen, um fachwissenschaftiiche
einschliedlich ingenieurnissenschaftliche
Maodelle, Systeme, Strategien und Prozesse
zu entwerfen,

sind in der Lage, eigene Lisungssirategien zu entwerfen,
diese kritisch zu hinterfragen und zu testen

Alle Pflicht- und Wahlmodule

sind in der Lage, verschiedene Methoden zu
entwerfen und anzuwenden — etwa
mathematische Analyse, rechnergestitzten
Modellentwurf, praktische [Labor-)
Experimente ader Plane,

kdnnen Versuchsanstellungen erstellen und die fiir die
Analyse notwendigen Werkzeuge emitteln wnd arwenden

Intensivproduktion unter Glas
Strategisches Management und
Controlling

Strategisches Marketing
Forschungsmethoden
Forschungsmodule
Masterthesis

sind in der Lage, die Bedeutung der
sozialen, Gesundheits- und
Sicherheitsfragen betreffenden
okolegischen und wirtschafilichen
Rahmenbedingungen zu erkennen,

kdnnen wissenschaftliche Entwicklungen in ihrer sozialen
und gesellschaftichen Auswirkungen qualifiziert und
neutral bewerten

Current Topics

Alle Wahimodule
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sind in der Lage, Feld- und Laborversuche
zu planen, anzulegen und auszuwerten.

kinnen Versuchsanstellungen erstellen und die filr die
Analyse notwendigen Werkzeuge emitteln und anwenden

Intensivproduktion unter Glas
Strategisches Management und

anzuwenden, um Machforschungen oder
detaillierte Recherchen zu
fachwissenschaftlichen Fragestellungen

Ergebnisse effektiv in Auswertungen und Ausarbeitungen
einbauen

Controlling
Strategisches Marketing
Forschungsmethoden
Forschungsmoduls
Masterthesis

Recherche und Bewertung

Absolventen ..

sind in der Lage, gesignete Methoden kinnen zielgerichtet Recherchen durchfihren und deren Current Topics

Alle weiteren Pflicht- und
Wahlmodule auler

identifizieren, zu lokalisieren und zu
beschaffen,

entsprechend mhrem Wissens- und Forschungsmethoden
Verstandnisstand durchzufihren,
sind fahig. bendtigte Informationen zu kinnen zielgerichtete Recherchen durchfihren Current Topics

Alle weiteren Pflicht- und
Wahlmodule auler
Forschungsmethoden

kdnnen Machforschungen definieren und
durchfiihren, welche die Mittel von Analyse,

kinnen Versuchsanstellungen erstellen und die fiir die
Analyse notwendigen Werkzeuge emitteln und arwenden

Intensivproduktion unter Glas
Strategisches Management und

] . Caontrolling

Modell d E t nutzen, ) .

ipdellierung und Experiment nu Strategisches Marketing
sind fihig. die Anwendung von neuen Forschungsmethoden
aufkommenden Technologien in ihrer Forschungsmodule
fachwissenschaftlichen Disziplin zu Mas: -
untersuchen.
Entwickeln und Probleme lasen
Absolventen ...
besizen die Fihigkeit, Probleme zu l&sen, kénnen Zielkonflikte in Projekten identifiziersn und nach Current Topics
die unvollstandig definiert oder uniblich sind | frer Relevanz gewichten Forsch dule
und die Zielkonfiikte oder konkurrierende prEcnungsmoy
Spezifikationen aufweisen, Masterthesis

sind fahig. ihr Wissen und Verstandnis
einzusetzen, um Ldsungen zu unidblichen
Problemen zu entwickeln, auch unter
Einbeziehung anderer Disziplinen,

kdnnen werschiedene Informationsquellen und eigenes
Wissen wvernetzen und daraus Schlussfolgerungen ziehen
und Ldsungen erarbeiten

Alle Pflicht- und Wahlmodule

k&nnen ihr fachwissenschaftliches
Urtedsvermdgen anwenden, um mit
komplexen, technisch unsauberen und
unvollstindigen Informationen zu arbeiten,

kdnnen Zielkonfliktz in Projekten identifiziersn und nach
irer Relevanz gewichten

Current Topics
Forschungsmodules
Masterthesis

sind fahig. innovatve Methoden bei der
Lésung der Probleme anzuwenden.

sind in der Lage, sich won edemtem Standardverhalten zu
kgsen und neven ldeen und Lisungen zu erarbeiten

Alle Pflicht- und Wahlmodule

Transfer und Anwendung

Absolventen ...

kdnnen Theorie und Praxis kombiniersn, um
Struktur-, Prozess- und Ergebnisqualitat zu
erzielen,

sind in der Lage, sich won edemtem Standardverhalten zu
ksen und neven ldeen und Lisungen zu erarbeiten

Alle Pflicht- und Wahlmodule

kdnnen mit komplexen Sachverhalten
urngehen und Wissen aus werschiedenen
Bereichen kombinieren,

kinnen werschiedene Informationsgquellen und eigenes
Wissen wvernetzen und daraus Schlussfolgerungen ziehen
und Ladsungen erarbeiten

Alle Pflicht- und Wahlmodule

haben ein umfassendes Verstindnis fir
anwendbare Theorien, Modelle, Techniken
und Methoden sowie fir deren Grenzen
entwickelt,

kdnnen Moglichkeiten und Begrenzungen won Methoden
und Techniken bewteden und daraus die Aussagekraft
wissenschaftiich begrinden

Alle Plicht- und Wahlmodule

kennen die sozialen, dhonomischen und
okologischen Auswirkungen der
fachwissenschaftlichen einschiiellich
ingenieurnissenschafilichen Tatigkeit und
kdnnen diese beurteilen.

kinnen wissenschaftliche Entwicklungen in ihrer sozialen
und gesellschaftfichen Auswirkungen qualifiziert und
neutral bewerten

Current Topics

Alle weiteren Pflicht- und
Wahlmodule
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erfillen alle Anforderungen an
Absoleentinnen und Absolventen won
Bachelorstudiengangen hinsichtlich der
fachiibergreifende Qualfikationen auf dem

héheren Miveau von Masterstudiengangen,

kdnnen effektiv als Leiter von Teams
arbeiten, die aus unterschiedlichen
Disziplinen und Miveaus bestehen kdnnen,

kdnnen in nationalen und internationalen
Kontexten arbeiten und kommunizieren.

kinnen die mdglichen Beitrage von Kolleginnen und
Kollegen einschatzen und diese gewinnbringend fir ein
Projekt einsetzen

kdnnen sich in fremden Arbeitsumgebwngen schnell
orientieren, die fachliche und menschliche Seite von neven
Kolleginnen und Kollegen auch in intemationalem Kontext
einschatzen und dabei effektive Kommunkaticnswege
finden

Forschungsmodule
Masterthesis

Alle weiteren Pflicht- und
Wahlmodule
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| Lemergebnisse des Studiengangs

| Zugeordnete Module

Wissen und Verstehen

Absoleenten...

kennen und verstehen die natur- Verstehen grundlegende mathematische und stafistische Pflichtmodule

und sozialwissenschaflichen Methoden Grundlagen Volkswirtschafsiehre

sowie mathematischen,
okonomischen und
ingenieurswissenschaftlichen
Prinzipien, die irer Disziplin
zugrunde liegen

Erlautern die Besonderheiten und Anforderungen an die
Produktion won Frischprodukten

Erlautern die grundlegenden dkonomischen Prinzipien
Erlautern die grundlegenden logistischen Prinzipien

Verstehen die naturwissenschafilichen Zusammenhange und
‘Wechselwirkungen von Frischprodukten

Formulieren die Anforderungen und Besonderheiten interner
und exteme Wertschipfungsprozesse und Lieferketten

Verstehen die wesentlichen Aufgaben betrieblicher Funktionen

Verstehen betriebliche, volkswirtschaftliche und
managementbezogens Wechselwirkungen

Intemationale Frischproduktmarkte
Logistik | und Il

Einfuhrung gartnerischer
Fflanzenbau |

Grundlagen der
Frischprodukterzeugumng | und 11

Mathematik
Grundlagen Betriebswirtschaftslehre

Informations- und
Kommunikationstechniken
Rechnungswesen & Controlling

Verfligen dber kohdrentes
Wissen ihrer Disziplin, darnter
Wissen dber die neueren
Erkenninisse in ihrer Disziplin

Schildem die Besonderheiten internationaler Markte,
Produktionsstanderte und deren Frischprodukte

Leiten aus den Besonderheiten won Produktionsstandorten und
Frischproduktmarkten addquate Logistikstrategien ab

Verstehen die speziellen Anforderungen an Produktion,
Lagerung und Distribution in der Agrar- und
Erndhrungswirtschaft

Schildem die verschiedenen Akteure und deren Rolle von
Wertschopfungsketten der Agrar- und Emahrungswirtschaft

Pfiichimodude

Intemationale Frischprodukimarkte
Produkt- und Warenkunde

Logistik der Frischprodukte

Qualititsmanagement fir
Frischprodulkts

Wahlpfichtmogule
Nacherntephysiologie und
Lagerechnik

Gemisebau

Baumschule
Ziempflanzenbau
Gemisebau

Intemationaler Gartenbau

Obsthau
Okologischer Anbau
Wahimodule
Kennen die wirtschaftlichen, Listen die grundlegenden Bestimmungen des Plichimodule
polifischen, sozialen und Lebensmitteirechis auf Grundlagen Volkswirtschafislehrs

rechtlichen Rahmenbedingungen
der Wirtschaft

Listen grundlegende Bestimmungen des Datenschutzes auf

Verstehen die Konseguenzen von pofitischen Entscheidungen
auf die Agrar- und Emnahrungswirtschaft

Verstehen die sozialen Auswirkungen von wirtschafilichen
Entscheidungen in der Agrar- und Emahrungswirtschaft

Intemationale Frischproduktmarkts
Grundlagen Betriebswirtschaftslehre
Logistk-Seminar: Aktuelle Themen

Wahlpflichtmodule

Grundlagen des Rechts und
Lebensmittelrechts

Wahlmodule

Besitzen Bewusstsein fir den
weiteren multidisziplindren
Kontext der Agrar- und
Emahrungswissenschaften

Erlautern die interdisziplinaren Ankniipfpunkte mit der
Frischelogistik mit angrenzenden Branchen und Disziplinen der
Wissenschaft

Verstehen die dkonomischen, technischen, sozialen und
dkologischen Faktoren der Frischelogistik

Pflichtmodule
Warenkunde und Sensorik
Logistk-Seminar: Aktuelle Themen

Logistk der Frischprodukte

Wahimoduls
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Analyse und Methodik

Absolventen...

besitzen das notwendige Wissen
und Verstandnis, urm Probleme in
den Agrar- oder
Emahrungswissenschaften (die
Aszpekte aulerhalh ihres
Spezialisierungsbereichs
beinhalten kdnnen) zu
identifizieren und zu formulieren

Formudieren und fassen Problemstelungen schriftlich und
bildlich zusammen und kontextualisieren diese

Bewerten geeignete Methoden und Instrumente zur
Problemi&sung

Ffichimodule
Logistik | und Il

Planspiel Logistk & Management
und Schlisselqualifikationen

Grundlagen der
Frischprodukterzeugung | und 11

Produkt- und Warenkunde

Qualititsmanagement fir
Frischprodukte

Wahlpflichtmodule:
Ressourcen und Umwelt

Einfuhrung
Lebensmittelverarbetung

MNacherntephysiologie und
Lagerechnik

Wahimoduls

Sind in der Lage. verschiedens
grundlagenorentierte Methoden
anzuwenden —etwa
mathematische statistische und
experimentele (Labor-)Analysen,

Uberfiihren konkrete Problemstellungen in abstrakte
mathematische Madelle

Kontrastieren verschiedens Logistiksysteme miteinandar

Verstehen die Grenzen von mathematisch-statistischer und
experimenteller Analyseverfahren

Wenden Gkonomische Modele und Systeme auf Untemehmen
an

PEfichimodule
Mathematik

Informations- und
Kommunikationstechniken

Biometrie

Rechnungswesen & Controlling
Projekt | und Projekt 11
Wahimodule:

Besitzen die Fahigkeit, jaweils
geeignete Experimente zu planen
und dwrchzufiihren, die Daten zu
interprefieren und daraus
Schlisse zu ziehen.

Sind in der Lage Methoden und
Prozesse systematisch zu
durchdringen, zu analysieren und
zu bewerten,

Konzipieren und visualisieren Wertschopfungsketten

Konzipieren guantitativen und qualitativen Forschungsdesigns
zur Unternehmens-, Markt und Verbraucheranalyse

Wahlen gesignete Methoden zur Lisung won Problemen in der
Frischelogistik aus

Bewerten bestehende Geschifisprozesse kritisch

Pfiichtmodule

Rechnungswesen & Controlling
Marketing & Marktforschung
Logistik-Seminar: Aktuslle Themen
Projekt | und Projekt 1

Projekt im Benufspraktischen
Semester

Bachelor-Thesis

Supply Chain Management
Bachelor-Thesis
Wahlpflichtmodule

IT in der Warenwirtschaft
Investition und Finanzierung

Unternehmensfihnung und

Literaturrecherchen zielgerecht
durchzufihren und Datenbanken
und andere Informationsgquelisn
Zu nutzen,

Setzen fachspezifische Methoden zur Informationsgewinnung
&in

Beschaffen sich eigenstandig Informationen und eignen sich
diese an

Organisation
Wahimodule
Recherche und Bewertung
Absolventen...
sind in der Lage, Pflichtmodule

Projekt | und Projekt |1
Bachelor-Thesis

Bachelor-Kolloguium
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besitzen die Fahigkeit,
Bewertungen durch den
Vergleich mit Literaturangaben
und Plausiilitatsbetrachiungen
durchzufihren

Stelen fest, ob Schiussfolgerungen aus Wissenschaft,
Gesellschaft und Wirtschaft plausibel sind

Kritisieren konstruktiv anhand einer logischen und intersubjektiv
vergleichbaren Argumentationsstruktur

Pflichimodule
Projekt | und Projekt 11
Bachelor-Thesis

Logistk-Seminar: Aktuelle Themen

Entwickeln und Probleme losen

Absolwenten...

Komplexe Aufgabenstellungen im
technisch- und wirtschaftlichen
Kontext erkennen und
fachiibergreifend, ganzheitlich
und methedisch losen
(interdisziplindre
Problemldsungs- und
Handlungskompetsnz)

Planen und optimieren Produktionsprozesse fir pflanzliche und
tierische Frischprodukte

Strukturieren und organisieren Arbeitsprozesse

Integrieren sich in Teams und erkennen die verschiedenen
Rollen in Teams

Verallgemeinern Probleme der Frischelogistik und Obertragen
diese unter kritischer Bewertung auf andere Problemstellungen
der Frischelogistik

Behemschen gangige Computerprogramme der Logistikbranche
wm untemehmerische Problemstelungen zu losen.

Bearbeiten und Lisen Aufgaben mit interdisziplindgrem
Charakter wnter Einbezug der relevanten Akteure

Pflichtmodule

Flanspiel Logistk & Management
und Schlisselqualifikationsn

Logistik | und Logistik 11
Supply Chain Management
Produkt- und Warenkunde
Logistik der Frischprodukte
Wahipflichtmodule

Produktionsfacher, z.B.
Gemilsebau, Obstbau,
Zierpflanzenbau, Erzeugung und
Qualitat tierischer Produkte

IT in der Warenwirtschaft

selbststandiger Entwicklung von
Ansatzen zu Problemldsungen,

Logistik

Wahlmodule
Sind fahig zur Anpassung von Kennen Methoden des Innovationsmanagements FPilichtmodule
Ldsungsansitzen und zu . ) . - e
Kombinieren verschiedene Lésungsansatze der BWL und Logistik | und II

Supply Chain Management
Marketing wund Marktforschung

Wahlpflichtmodule

Unternehmensfilhrung und
Crrganisation

Beratungsmethodik

Transfer und Anwendung

Absolventen...

haben Fihigkeiten fll die Lésung
von praxisnahen Problemen,

Wenden die im betrieblichen Umfeld vorgefundenen
Informationssysteme effelitiv an

Berechnen betriebswirtschaftfiche Kennzahlen

Erkennen offene Fragen, Probleme und Forschungslicken in
mrem Berufsfeld

Strukturieren und crganisieren Geschifisprozessen in der
Agrar- und Emahrungswirtschaft

Analysizren und verbessem Produktionswerfahren fir
Frischprodukte

Planen und gestaiten Logistiksysteme
Stevemn und nutzen Logistiksystems
Entwickeln Verriebsmanagementsystemne

Erlautern die Besonderheiten des Handels von Frischprodukten

Rechnungswesen & Controlling
Marketing- und Marktforschung
Handelsmanagement

Produkt- und Warenkunde

Informations- und
Kommunikationstechniken

IT in der Warenwirtschaft
Supply Chain Management
Wahlpflichtmeodule:

Produktionsfacher, zB.
Gemisebau, Obstbau,
Ziempflanzenbau, Erzewgung und
Qualitat tierischer Produkte
Investition wnd Finanzierung

Wahimodule
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haben Fihigkeiten :ffI die Lasung
von praxisnahen Problemen,

Wenden die im betrieblichen Umfeld vorgefundenen
Informationssysteme effelitiv an

Berechnen betriebswirtschaftiiche Kennzahlen

Erkennen offene Fragen, Probleme und Forschungslicken in
irem Berufsfeld

Strukturieren und organisieren Geschiftsprozessen in der
Agrar- und Emahrungswirtschaft

Analysieren und verbessem Produktionsverfahren fur
Frischprodukte

Planen und gestalten Logistksysteme
Stevem und nutzen Logistiksysteme
Entwickeln Verrisbemanagementsysteme

Erlautern die Besonderheiten des Handels von Frischprodukten

Rechnungswesen & Controlling
Marketing- und Marktforschung
Handelsmanagement

Produkt- und Warenkunde

Informations- und
Kommunikationstechniken

IT in der Warenwirtschaft
Supply Chain Management

Wahipflichtmeodule:

Produktionsfacher, z.B.
Gemilsebau, Obstbau,
Zierpflanzenbau, Erzeugung und
Qualitat tierischer Produkte

Inusctitioen ssnd Finanvianmwn

Sind in der Lage. die geeigneten
Gerdte, Verfahren und Methoden
auszuwihlen und anzuwesnden,

Wenden im Berufsalltag Zeitmanagementtechniken an

Flanen komplexe Logistiksysteme, welche die Anforderungen
an Produktion, Management und Logistik berlcksichtigen

Uberblicken und stevern technische Einrichtungen bei der
Intensivproduktion planzlicher Frischprodukte

Efichimodule

Logistik | und Il
Schlisselgualfikationen
Supply Chain Management

Qualititsmanagement fir
Frischprodukte

Wahlpflichtmadule
IT in der Warenwirtschaft

Produktionsfacher, z B.
Gemisebau, Obstbau,
Ziempflanzenbau, Erzeugung und
Qualitat tierischer Produkte

haben ein Verstandnis fir
anwendbare Techmiken,
Methoden Konzepte und
Lidsungsstrategien sowie fir
deren Grenzen entwickelt,

Erlautern Anwendungsmiglichkeiten und Grenzen
mathematisch-statistischer Modelle

Erlautern Anwendungsmdglichkeiten und Grenzen der
Simulation won Werntschdpfungsketten

Erlautern Anwendungsmiaglichkeiten und Grenzen von IT-
gestitzten Warensystemen

Erlautern Anwendungsmdglichkeiten und Grenzen von
Managementiechniken

Lassen die besonderen Anforderungen und Grenzen
menschlicher Arbeitskraft in ihr berufliches Handeln einfliefen

Ffichimodule

Logistik | und II
Mathematik

Biometrie
Schlisselgualifikationen
Supply Chain Management

Qualitstsmanagement fiir
Frischprodukte

Wahlpflichtmaodule:
IT in der Warenwirtschaft

Ressourcen und Umwelt

Sind sich der technischen,
gesundheitlichen, soziaken,
okonomischen, Skologischen und
rechtlichen Auswirkungen der
praktischen
fachwissenschaftlichen
einschlielich
ingenieurnissenschafilichen
Tatigkeit bewusst,

Verstehen die Technik-Folgen-Abschatzung von
Logistiksysternen und Anbauverfahren

Verstehen die Folgen-Abschatzung von
Personalmanagementmethoden

Pfiichtmodule

Logistik der Frischprodukte
Logistik-Seminar: Aktuslle Themen
Wahlpflichtmodule

Ressourcen und Umwelt

Unternehmensfihnung und
Drganisation

Wahimoduls
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Behemschen die Anwendung
berufsfeldrelevanter
Verfahrensweisen,

Planen, setzen um und stevem Logistiksysteme der Agrar- und
Erndhrungswirtschaft

Analysizren Akteurs der Wenschopfungskette der Agrar- und
Erndhrungswirtschaft

Wenden Managementmethoden an

Pfichtmodule

Grundlagen Betricbswintschaftslehre
Logistik | und 11

Supply Chain Management

Logistik der Frischprodukte
Handelsmanagement
Rechnungswesen & Controlling
Wahlpflichtmodule

Investition wnd Finanzierung

Unternehmensfihrung und
Organisation
Kdnnen auf Efahrungen, mit Wenden ihre gesammelten praktischen Erfahrungen der Pfichtmodule
fachwissenschaftiichen Praxisanteile des Studiums sicher im Arbeitsleben an
BPS
Probleme, Themen und
Prozessen zurickgreifen, Projekt | und 1l
i iem Amr | mmim el S b, Borbiles i lim e b B Fomr o - Llme omed Al imbn e A b o b e e o ol
Behemschen die Anwendung Flanen, setzen um und stevemn Logistiksysteme der Agrar- und | Pilichtmodule

berufsfeldrelevanter
Verfahrensweisen,

Ernahrungswirtschaft

Analysieren Akteurs der Wenschopfungskette der Agrar- und
Erndhrungswirtschaft

Wenden Managementmethoden an

Grundlagen Betriebswirtschaftslehre
Logistik | und 1l

Supply Chain Management

Logistik der Frischprodukte
Handelsmanagement
Rechmnungswesen & Controlling

Wahipflichtmodule

Investition und Finanzierung

Unternehmensfilhrung und
Organisation
Kdnnen auf Erfahrungen. mit ‘Wenden ihre gesammelten praktischen Erfahrungen der Pflichtmodule
fachwissenschaftiichen Praxisanteile des Studiums sicher im Arbeitsleben an
BPS
Probleme, Themen wnd
Prozessen zurickgreifen, Projekt | und 11
sind in der Lage, effizient als Verstehen Fiihrungsmethoden und —aufgaben FPfichtmodule

Einzelner und als Mitglied eines
Teams zu handeln,

Verstehen die verschiedenen Formen von Teamarbeit und der
Rolen in Teams

Entwickeln in praktischen Aufgabenstellungen und Projekten
ire Teamfahigkeit

Flanspiel Logistk & Management
und Schlisselqualifikationen

Projekt | und Projekt |1
BPS

Wahipflichtmodule

Unternehmensfihmung und
Organisation

kdnnen verschiedene Methoden
anwenden, um efektiv mit der
fachwissenschaftichen
Gemeinschaft und mit der
Gesellschaft insgesamt zu
kommunizieren,

Wenden die Prinzipien wissenschaftlichen Arbeitens an

Erlautern komplexe fachspezifische Gegenstinde mithife
fachspezifischer Begriffie

Bearbeiten Fragestellungen unter Einbezug verschiedener
gesellschafilicher und umweltrelevanter Rahmenbedingungen

Pfiichtmodule
Bachelor-Thesis

Projekt | und 1l

Fiihlen sich verpflichtet, der
professionelen Ethik und den
Verantwortungen und Mormen
der fachwissenschaftichen
Prazis entsprechend zu handeln,

Entwickeln ein Verstindnis fir Ihr eigenverantwonliches
Handeln in Wirtschaft und Gesellschaft

Schatzen ihre eigenen Stirken und Schwachen richtig ein

Fikhden sich verpflichtet in Geselschaft und Wirtschaft nach
ethischen Mallstiben zu handein

Pfiichtrmodule

Flanspiel Logistk & Management
und Schlisselqualifikationsn

Logistk-Seminar: Aktuslle Themen
Wahlpflichtmodule:
Ressourcen wnd Limwelt

Wahimodule
25




Erkennsn die Motwendigkeit
selbstindiger, lebenslangsr
Weiterbildung und sind dazu
befahigt.

Wenden ad3quate Lemntechniken an

Kennen valide Informaticnsquellen um Fragestellungen zu
recherchiersn

Pichimodule
Planspiel Logistk & Management
und Schlisselqualifikationen

Projekt | und Projekt 1l

verfigen je nach Berufsfeld Ober
Kompetenzen im Bereich
Management und Marketing,
insbesondere

Projektmanagement, Akquisition,

Mitarbeiterflihneng. Controfing
UsW.,

Erkennen die Motwendighkeit
selbstindiger, lebenslanger
Weiterbildung und sind dazu
befahigt.

Konzipieren ein Zelgruppen- und Untemehmensgerechies
Marketingkonzept

Verstehen die Methoden und Instrumente der Mitarbeiterflihrung

und ihre Grenzen

Interpretieren Skonomische Kennzahlen

Wenden adiquate Lerntechniken an

Kennen valide Informationsguellen um Fragestellungen zu
recherchieren

Plichtmodule

Marketing wnd Marktforschung
Handelsmanagement
Rechnungswesen & Controlling
Wahlpflichtmodule

Investition wnd Finanzierung
Wahlmodule

Efichimodule

Planspiel Logistk & Management
und Schlisselgualifikationen

Projekt | und Projekt 1l

verfiigen je nach Benufsfeld Ober
Kompetenzen im Bereich
Management und Marketing,
insbesonders

Projekirmanagement, Akquisition,

Mitarbeiterfihrung. Controling
LSW..

Konzipieren ein Zizlgruppen- und Untemehmensgerechtes
Marketingkonzept

Verstehen die Methoden und Instrumente der Mitarbeiterfiihrung

wnd ihre Grenzen

Interpretieren dkonomische Kennzahlen

Pflichtmodule

Marketing wnd Marktforschung
Handelsmanagement
Rechnungswesen & Cantrolling

Wahlpflichtmodule
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Abgleich der Lernergebnisse des Bachelorstudiengangs Lebensmittelsicherheit mit den

FEH des FA 08

Lernergebnisse’ des Studiengangs

Zugeordnete Module

Fachliche Kompetenzen

Absolventen ..

Absclventen ...

haben sich mathematische und
naturwissenschafiliche Grundkenntnisse fiir
die Lebensmittelsicherheit angeeignet.

verstehen grundlegende mathematische, statistische und
naturaissenschaftliche Methoden.

Mathematik
Statistik und Biometrie |
Physikalische Grundlagen

Lebensmittelmikrobiclogie, zur Remigung
und Hygiene und zu den Tienschen

hygienische Sachverhalte. Sie haben Fertigkeiten in der
betrieblichen Hygiene und dem Schadlingsmonitoring

Algemeine und anorganische
Chemie
Organische Chemie
Biochemie
Algemeine Mikrobiologie zur
Lebensmittelsicherheit
verfigen dber fundierte Kenntnisse in den verstehen grundlegende chemische und biochemische Algemeine und anorganische
chemischen Kemfichem Aligemeine und Sachverhalte und Methoden. Chemie
Anorganische Chemie, Organische Chemie Organische Chemie
und in der Biochemie. Biochemie
Wahkmodule
sind zu praktischen chemischen Arbeiten sind befahigt, grundlegende Laborfertigheiten in der Algemeine und anorganische
befahigt und haben in Laborpraktika edernt, | Chemie sicher auszulben. Chemie
selbstandig mit Chemikalien sicher Organische Chemie
umzugehen.
verfiigen dber fundierte Kenntnisse in der verstehen grundlegende mikrobickogische, bicdogische und | Lebensmittelmikrobiologie

Reinigung und Hypgiens
Tierische Schadiinge

Bestimmungen.

relevanten legalen Vorschriften zu analysieren und
Schlussfolgerungen fir die betriebliche Praxis zu ziehen.

P enworben. Wahimodule

Schadiingen.

sind zu selbststandigen praktischen Arbeiten | sind befahigt. grundlegende Laborfertigheien in der Algemeine Mikrobiologie zur

in Labors sowie dem Umgang mit Mikrobiokogie sicher auszuiiben. Lebensmittelsicherheit
COrganismen befahigt. Lebensmittelmikrobiclogie
kennen die fiir ihr Fachgebist verstehen den Umgang mit Rechtstexten und sind in der Lebensmittelrecht
grundlegenden, relevanten gesetzlichen Lage, zu sinem Lebensmittelsicherhets-Sachverhalt die HACCP und weitere Werkzeuge

zur Lebensmittelsicherheit

Techniken und Methoden sowie fir deren
Grenzen entwickelt und behemschen die
Anwendung berufsfeldrelevanter

Lebensmittel rechtlich und technisch analytisch zu
bewerten.

kennen und verstehen die haben grundlegende Kenntnisse und Methoden in der Grundlagen der
ingenieurnissenschafilichen Prinzipien, die | Herstellung unterschiedlicher Lebensmittel. Lebensmittelverfahrenstechnik
ihrer Disziplin zugrunde Fegen.

haben ein Verstandnis fir anwendbare sind in der Lage, Rohwaren und Verfahren und fertige Pflanzliche Lebensmittel

Tierische Lebensmitiel
Convenence-Lebensmittel, Back-
und Sikwaren

Experimente zu planen und durchzufithren,
die Daten zu interpretieren und daraus
Schllsse zu ziehen.

Analyse eines Lebensmitiels sowie deren Beurteilung.

Verfahrensweisen. Getrdnke
HACCP und weitere Werkzeuge
zur Lebensmittelsicherheit
Bachelor-Arbeit

besizen die Fahigkeit, jeweils geeignete kennen die geeigneten Methoden und Instruments zur Lebensmittelmikrobiclogie

Instrumentelle Anakytik |
Instrumentelle Anakytik Il
Bioanalytik
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haben eine analytische Methoden-
kompetenz erworben und sind in der Lage,
diese auf anders Kontexte anzuwenden.

sind in der Lage, das Edernte auf neve Fragestellungen
der Lebensmittelsicherheit anzuwenden.

Instrumentelle Anakytik |
Instrumentelle Anakytik Il
Bioanalytik

sind befahigt zum Erkennen und Lisen von
fachrelevanten, praxisnahen Problemen.

sind in der Lage, das Edemte auf neve Fragestellungen
der Lebensmittelsicherheit anzuwenden und zu beurteden.

Fallstudienprojekt Pllanzliche
Lebensmittel

Fallstudienprojekt Tiensche
Lebensmittel

Fallstudienprojekt Convenience-
Lebensmittel, Back- und Siwaren
Fallstudienprojekt Getrdnke

sind dazu befahigt. selbststandig
wissenschaftliche / anwendungsorientisrte
Problemstelungen zur Lebensmittel-
sicherheit zu l3sen und die Ergebnisse
darzustelien.

formuliersn und fassen Problemstellungen schrftiich und
bildlich zusarmmen und kontextualisieren diese und
bewerten geeignete Methoden und Instrumente zur
Problemldsung.

Fallstudienprojekt Pllanzliche
Lebensmittel

Fallstudienprojekt Tiensche
Lebensmittel

Fallstudienprojekt Convenience-
Lebensmittel, Back- und Sikwaren
Fallstudienprojekt Getrdnke
Auditieren

relevante wissenschafliche und technische
Daten zu erarbeiten, zu interpretieren, zu
bewerten und fundierte Urteile abzuleiten,
die wissenschaftliche, technologische und
rechtlichen Erkenninisse bericksichtigen.

verstehen den Umgang mit relevanter Literatur. Sind in der
Lage zu einem LM5-Sachverhalt die relevanten legalen
Vorschrifien zu anal. Und Schlussfolgerungen fir die wiss.
Praxis zu ziehen.

Lebensmittelrecht
Prozessorientiertes
Qualititsmanagement |
Auditieren

sind sich der Methoden von
Projekimanagement und Geschaftspraktiken
wie z. B. Risikkomanagement bewusst und
verstehen deren Grenzen.

entwickeln ein Verstandnis fir ir eigenverantwortiiches
Handeln in Wirtschaft und Gesellschaft und schatzen ihre
eigenen Starken und Schwichen richtig ein. Sie fihlen
sich verpflichtet, in Geselschaft und Wirtschaft nach
ethischen Malkstaben dem Verbraucher gegeniber zu
handeln.

Fallstudienprojekt Pllanzliche
Lebensmittel

Fallstudienprojekt Tiensche
Lebensmittel

Fallstudienprojekt Convenience-
Lebensmittel, Back- und Sikwaren
Fallstudienprojekt Getranke
HACCP und weitere Werkzeuge
zur Lebensmittelsicherheit
Auditieren

erkennen die Motwendigkeit selostandiger,
lebenslanger Weiterbildung und sind dazu
befahigt.

wenden adaquate Lerntechniken an und kennen valide
Informationsquelen, wm Fragestellungen zu
recherchieren.

Fallstudienprojekt Pllanzliche
Lebensmittel

Fallstudienprojekt Tiensche
Lebensmittel

Fallstudienprojekt Convenience-
Lebensmittel, Back- und SiEwaren
Fallstudienprojekt Getrdnke

Prozessorientiertes
Qualititsmanagement |
Wahkmodule

sind durch einen ausreichenden Praxisbezug | werstehen die Methoden und Instrumente der \orpraktikum,

des Studiums beim Entritt in das Mitarbeiterfilhrung und ihre Grenzen. alle Laborpraktika,

Berufsleben in das betriebliche
beziehungsweise wissenschaftiche Umfeld
vorbereitet.

Fallstudienprojekt Pllanzliche
Lebensmittel

Fallstudienprojekt Tiensche
Lebensmittel

Fallstudienprojekt Convenience-
Lebensmittel, Back- und SOlwaren
Fallstudienprojekt Getrdnke

Wahkmodule
verfiigen dber adaguate Kompetenzen im wisualisieren Problemstellungen der Lebensmittel- Informations- wund
Bereich Kommunikation, wie z.B. wirtschaft adaquat und beurteilen die werschiedenen Fommunikationstechnik
Prasentation oder Moderation. Medienformen, wm komplexe Sachverhalte darzustellen. Wissenschafiliches Arbeiten,
Sie zeigen e Kommunikations- und Prisentations- Prasentieren und
fahigkeit durch Prasentationen und Voririge und Litersturrecherche
Wahkmodule

beherrschen fachspezifisches Englisch fiir den
Bemnufsalitag, ein Auslandsstudium oder ein aufbauendes
Masterstudium im Englisch.
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Anhang Il — Erlauterung: Entscheidung im Komple-
mentarverfahren

Die vorliegende Entscheidung liber die Vergabe des ASIIN-Fachsiegels beruht auf einem
Referenzbericht aus einem anderen Akkreditierungsverfahren, das die vorgenannten Stu-

diengdnge durchlaufen haben

Die vorliegende Entscheidung folgt dem Prinzip anschlussfahiger Verfahren, wonach kein
Kriterium erneut in einem Verfahren geprift wird, das bereits zeitnah in einem anderen
Akkreditierungs-/Zertifizierungsverfahren abschlieRend behandelt wurde. Mithin wird die
Tatsache einer vorliegenden und veréffentlichen Programmakkreditierung bericksichtigt.
Voraussetzungen hierfiir sind

a) dass ein Referenzverfahren vorliegt, das den Vorgaben der Standards and
Guidelines for Quality Assurance in the European Higher Education Area (ESG)
i.d.j.g.F. genugt.4

b) dass die zustandige Akkreditierungskommission der ASIIN auf Basis einer Sy-
nopse der einschlagigen Kriterien festgestellt hat, welche Kriterien zur Vergabe
des Fachsiegels der ASIIN ggf. erganzend zu priifen sind.

Die fiur das vorliegende Komplementarverfahren malgebliche Synopse wurde
von der zustandigen Akkreditierungskommission der ASIIN am 04.12.2014 be-
schlossen und ist unabhangig vom einzelnen Verfahren gliltig.

* Standards and Guidelines for Quality Assurance in the European Higher Education Area (ESG) i. d. j. g.
Fassung
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D Zusammenfassung: Empfehlung der Gutachter
(08.09.2015)

Die Gutachter geben folgende Beschlussempfehlung zur Vergabe der beantragten Siegel
auf Basis des Referenzberichtes [AR-Siegel Akkreditierungsbericht HS Geisenheim Ba GB,
Ba LMF, Ba LS, Ma GBW, Ma WOW]:

Studiengang ASIIN-Siegel Fachlabel Akkreditierung bis max.

Ba Logistik und Mana- | Mit Auflagen n.a. 30.09.2021
gement Frischprodukte | fiir ein Jahr

Ba Lebensmittelsicher- | Mit Auflagen n.a. 30.09.2021

heit fir ein Jahr

Ba Gartenbau Mit Auflagen n.a. 30.09.2022
far ein Jahr

Gartenbauwissenschaft | Mit Auflagen n.a. 30.09.2022
far ein Jahr

Weinbau, Oenologie Mit Auflagen n.a. 30.09.2021

und Weinwirtschaft fir ein Jahr

Auflagen
Fiir alle Studiengdnge

A 1. (ASIIN 5.1) Fir die Studierenden und Lehrenden missen aktualisierte Modulbe-
schreibungen vorliegen. Bei der Aktualisierung ist die im Akkreditierungsbericht
vermerkte Anforderung an die Modulbeschreibungen zu bericksichtigen (Kompe-
tenzorientierung der Lernziele). Fir den Studiengang Weinbau, Oenologie und

Weinwirtschaft ist weiterhin die Zuordnung der Angenommenen Arbeitsbelastung

zu einem Leistungspunkt flr die an der BOKU Wien zu belegenden Module zu ver-
einheitlichen.

A 2. (ASIIN 5.2) Zusatzlich zur Abschlussnote missen statistische Daten gemall ECTS
User’s Guide zur Einordnung des individuellen Abschlusses ausgewiesen werden.

A 3. (ASIIN 2.8) Die in Kraft gesetzten studiengangsspezifischen Ordnungen fiir die Stu-
diengdnge sind vorzulegen.
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D Zusammenfassung: Empfehlung der Gutachter (08.09.2015)

Fiir den Bachelorstudiengang Gartenbau und den Masterstudiengang Gartenbauwissen-
schaft:

A 4. (ASIIN 5.3) Die Zulassungsregelungen miussen in der veroffentlichten Dokumenten

einheitlich dargestellt werden.

Fiir den Bachelorstudiengang Gartenbau sowie die Masterstudiengdnge Gartenbauwis-

senschaft und Weinbau, Oenologie und Weinwirtschaft

A 5. (ASIIN 1.1) Die programmspezifischen Qualifikationsziele sind wie im Auditbericht
erlautert fir alle relevanten Interessentrager zuganglich zu machen und so zu ver-
ankern, dass diese sich (z.B. im Rahmen der internen Qualitatssicherung) darauf be-
rufen konnen. Diese missen auch flr die Diploma Supplement berlicksichtigt wer-
den.

Fiir den Bachelorstudiengang Lebensmittelsicherheit

A 6. (ASIIN 1.3) Die Grundlagen der Lebensmittelsicherheit sind in ihrer gesamten Breite
(Pflanze und Tier) verpflichtend anzubieten.

A 7. (ASIIN 1.3) Es muss plausibel dargestellt werden, dass den Studierenden Grundlagen
des wissenschaftlichen Arbeitens bereits im ersten Studienabschnitt vermittelt wer-
den.

Fiir den Masterstudiengang Weinbau, Oenologie und Weinwirtschaft

A 8. (ASIIN 1.1) Die forschungsorientierte Ausrichtung des Studiengangs muss in den
Studiengangszielen starker reflektiert werden.

A9. (ASIIN 5.2, 5.3) Das englischsprachige Diploma Supplement muss Aufschluss tber
Ziele, angestrebte Lernergebnisse, Struktur, Niveau des Studiengangs und lber die

individuelle Leistung geben.

A 10. (ASIIN 1.3) Es muss nachweisbar sichergestellt werden, dass die Studierenden ver-
tiefte Kenntnisse im Bereich der Onologie erlangen.

A 11. (ASIIN 1.3) Es muss transparent geregelt sein, wie die im Rahmen der freien Wahl-
veranstaltungen im Umfang von max. zwolf ECTS Punkten zu belegenden Module
gewahlt werden kénnen.
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D Zusammenfassung: Empfehlung der Gutachter (08.09.2015)

Fiir die Masterstudiengdnge Weinbau, Oenologie und Weinwirtschaft und Gartenbau-

wissenschaft

A 12. (ASIIN 2.1) Es missen Anerkennungsregelungen fiir auBerhochschulisch erworbene
Kenntnisse, Fahigkeiten oder Kompetenzen bis hochstens zur Halfte der flir den
Studiengang vorgesehenen Kreditpunkte definiert werden.

Empfehlungen

Fiir alle Studiengdnge

E1. (ASIIN 6) Es wird empfohlen, das Qualitatssicherungskonzept fiir die vorliegenden
Studiengange weiter zu entwickeln und die gewonnenen Daten flir kontinuierliche
Verbesserungen zu nutzen. Dabei sollte auch der Absolventenverbleib wie ange-
kiindigt systematisch ermittelt werden, um die Ziele der Studiengidnge und die Qua-
litatserwartungen der Hochschule zu Uberprifen. Die studentische Arbeitsbelastung
sollte systematisch ausgewertet und in die Weiterentwicklung der vorliegenden
Studiengange einbezogen werden. Weiterhin sollte in geeigneter Weise sicherge-
stellt sein, dass die Ergebnisse der Lehrevaluierungen mit den Studierenden durch-
gangig rickgekoppelt werden. Die Ergebnisse der Qualitatssicherung der Kooperati-
onspartner sollten studiengangsspezifisch zusammengefiihrt, bewertet und riickge-
koppelt werden.

E2. (ASIIN 4.3) Es wird empfohlen, die Anzahl der studentischen Arbeitsplatze zu erh6-
hen und an Tagesrandzeiten und an Wochenenden zuganglich zu machen. Weiter-
hin sollten die Horsaalkapazitdaten und Seminarraume weiter ausgebaut werden.

Fiir die Bachelorstudiengangen Logistik und Management Frischprodukte und Lebens-
mittelsicherheit

E 3. (ASIIN 4.1) Es wird empfohlen, die geplanten Stellen mit den angestrebten Profilen
zeitnah auszuschreiben und zu besetzen. Darlber hinaus sollte geprift werden, ob
die Lehrkapazitat der geplanten Professur fir den Produktbereich Tier flir den Ba-
chelorstudiengang Lebensmittelsicherheit ausreicht, um die erforderliche und ange-
strebte Lehrbreite und -tiefe sicherzustellen.

Fiir den Bachelorstudiengang Logistik und Management Frischprodukte

E4. (ASIIN 1.3) Es wird empfohlen, die curriculare Konkretisierung des (ibergeordneten
Kompetenzprofils (tierischen und pflanzlichen Frischprodukte) starker in den Mo-
dulbeschreibungen zu reflektieren.
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D Zusammenfassung: Empfehlung der Gutachter (08.09.2015)

Fiir den Bachelorstudiengang Lebensmittelsicherheit

ES5. (ASIIN 4.3) Es wird empfohlen, die fir die Durchfiihrung des Studiengangs geplanten
und erforderlichen Raumlichkeiten und Arbeitsmittel baldmaoglichst bereit zu stel-

len.

Fiir die Bachelorstudiengdnge Logistik und Management Frischprodukte und Lebensmit-
telsicherheit und die Masterstudiengange Weinbau, Oenologie und Weinwirtschaft und
Gartenbauwissenschaft

E6. (ASIIN 4.3) Es wird empfohlen, Literatur bedarfsgerecht bereitzustellen. Dies gilt
insbesondere flur Standardliteratur in den Masterstudiengangen sowie fiir fachspe-
zifische Literatur in den neuen Bachelorstudiengangen.
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E Stellungnahme des Fachausschusses

Fachausschuss 08 — Agrar-, Ernahrungswissenschaf-
ten und Landespflege (08.09.2015)

Bewertung des Fachausschusses:

Der Fachausschuss diskutiert das Verfahren und kommt zu dem Schluss, die Auflage A 8
(bzw. A 7 der Entscheidungsvorlage) bestehen zu lassen, um sicherzustellen, dass die
Hochschule der Forderung nachkommt und den Studierenden die als notwendig erachte-
ten Grundlagen des wissenschaftlichen Arbeitens bereits im ersten Studienabschnitt ver-
mittelt werden. Weiterhin unterstitzt der Fachausschuss die Einschatzung zweier Gutach-
ter, die Empfehlung (E1 teilweise), nach der die studentische Arbeitsbelastung systemati-
scher ausgewertet und in die Weiterentwicklung der vorliegenden Studiengange einbezo-
gen werden sollte, als Auflage zu formulieren (A 3). Die Empfehlung zur Besetzung der
Professuren (E 3 in der Entscheidungsvorlage) wandelt der Fachausschuss in eine Auflage
um (A 9) und betont die Notwendigkeit der Besetzungen fir die Sicherstellung der Lehre.
Ansonsten folgt der Fachausschuss den von den Gutachtern vorgeschlagenen Auflagen
und Empfehlungen.

Der Fachausschuss 08 empfiehlt die Siegelvergabe fiir die Studiengidnge wie folgt:

Studiengang ASIIN-Siegel Fachlabel Akkreditierung bis max.

Ba Logistik und Mana- | Mit Auflagen n.a. 30.09.2021
gement Frischprodukte | fiir ein Jahr

Ba Lebensmittelsicher- | Mit Auflagen n.a. 30.09.2021

heit fur ein Jahr

Ba Gartenbau Mit Auflagen n.a. 30.09.2022
fur ein Jahr

Ma Gartenbauwissen- | Mit Auflagen n.a. 30.09.2022

schaft fur ein Jahr

Ma Weinbau, Oenolo- | Mit Auflagen n.a. 30.09.2021

gie und Weinwirtschaft | flr ein Jahr
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Auflagen
Fiir alle Studiengdnge

A1l. (ASIIN 5.1) Fur die Studierenden und Lehrenden missen aktualisierte Modulbe-
schreibungen vorliegen. Bei der Aktualisierung ist die im Akkreditierungsbericht
vermerkte Anforderung an die Modulbeschreibungen zu beriicksichtigen (Kompe-
tenzorientierung der Lernziele). Fir den Studiengang Weinbau, Oenologie und

Weinwirtschaft ist weiterhin die Zuordnung der Angenommenen Arbeitsbelastung

zu einem Leistungspunkt flr die an der BOKU Wien zu belegenden Module zu ver-
einheitlichen.

A 2. (ASIIN 5.2) Zusatzlich zur Abschlussnote missen statistische Daten gemall ECTS
User’s Guide zur Einordnung des individuellen Abschlusses ausgewiesen werden.

A 3. (ASIIN 2.2, 6 ) Die studentische Arbeitsbelastung muss systematisch ausgewertet
und in die Weiterentwicklung der vorliegenden Studiengdnge einbezogen werden.

A 4. (ASIIN 5.3) Die in Kraft gesetzten studiengangsspezifischen Ordnungen fiir die Stu-
diengdnge sind vorzulegen.

Fiir den Bachelorstudiengang Gartenbau und den Masterstudiengang Gartenbauwissen-
schaft:

A 5. (ASIIN 5.3) Die Zulassungsregelungen missen in der veroffentlichten Dokumenten
einheitlich dargestellt werden.

Fiir den Bachelorstudiengang Gartenbau sowie die Masterstudiengange Gartenbauwis-

senschaft und Weinbau, Oenologie und Weinwirtschaft

A 6. (ASIIN 1.1) Die programmspezifischen Qualifikationsziele sind wie im Auditbericht
erlautert fir alle relevanten Interessentrager zuganglich zu machen und so zu ver-
ankern, dass diese sich (z.B. im Rahmen der internen Qualitatssicherung) darauf be-
rufen kdnnen. Diese miissen auch firr die Diploma Supplement bericksichtigt wer-
den.

Fiir den Bachelorstudiengang Lebensmittelsicherheit

A 7. (ASIIN 1.3) Die Grundlagen der Lebensmittelsicherheit sind in ihrer gesamten Breite
(Pflanze und Tier) verpflichtend anzubieten.
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A 8. (ASIIN 1.3) Es muss plausibel dargestellt werden, dass den Studierenden Grundlagen
des wissenschaftlichen Arbeitens bereits im ersten Studienabschnitt vermittelt wer-
den.

Fiir die Bachelorstudiengangen Logistik und Management Frischprodukte und Lebensmittelsi-
cherheit

A9. (ASIIN 4.1) Die geplanten Stellen sind mit den angestrebten Profilen zeitnah zu besetzen.
Sollte dies aus zeitlichen Griinden nicht nachzuweisen sein, ist ein Konzept vorzulegen, aus
dem hervorgeht, dass die Lehre im Kerncurriculum der Studiengdnge ohne strukturelle
Uberlast gewéhrleistet ist.

Fiir den Masterstudiengang Weinbau, Oenologie und Weinwirtschaft

A 10. (ASIIN 1.1) Die forschungsorientierte Ausrichtung des Studiengangs muss in den
Studiengangszielen starker reflektiert werden.

A 11. (ASIIN 5.2, 5.3) Das englischsprachige Diploma Supplement muss Aufschluss Gber
Ziele, angestrebte Lernergebnisse, Struktur, Niveau des Studiengangs und Uber die
individuelle Leistung geben.

A 12. (ASIIN 1.3) Es muss nachweisbar sichergestellt werden, dass die Studierenden ver-
tiefte Kenntnisse im Bereich der Onologie erlangen.

A 13. (ASIIN 1.3, 5.3) Es muss transparent geregelt sein, wie die im Rahmen der freien
Wahlveranstaltungen im Umfang von max. zwolf ECTS Punkten zu belegenden Mo-
dule gewahlt werden kdnnen.

Fiir die Masterstudiengange Weinbau, Oenologie und Weinwirtschaft und Gartenbau-

wissenschaft

A 14. (ASIIN 2.1) Es mussen Anerkennungsregelungen fiir auBerhochschulisch erworbene
Kenntnisse, Fahigkeiten oder Kompetenzen bis hoéchstens zur Halfte der fir den
Studiengang vorgesehenen Kreditpunkte definiert werden.

Empfehlungen

Fiir alle Studiengdnge

E1. (ASIIN 6) Es wird empfohlen, das Qualitatssicherungskonzept fiir die vorliegenden
Studiengange weiter zu entwickeln und die gewonnenen Daten flir kontinuierliche
Verbesserungen zu nutzen. Dabei sollte auch der Absolventenverbleib wie ange-
kiindigt systematisch ermittelt werden, um die Ziele der Studiengédnge und die Qua-
litdtserwartungen der Hochschule zu Uberprifen. Weiterhin sollte in geeigneter
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Weise sichergestellt sein, dass die Ergebnisse der Lehrevaluierungen mit den Stu-
dierenden durchgangig riickgekoppelt werden. Die Ergebnisse der Qualitatssiche-
rung der Kooperationspartner sollten studiengangsspezifisch zusammengefiihrt,
bewertet und rickgekoppelt werden.

E2. (ASIIN 4.3) Es wird empfohlen, die Anzahl der studentischen Arbeitsplatze zu erh6-
hen und an Tagesrandzeiten und an Wochenenden zuganglich zu machen. Weiter-
hin sollten die Horsaalkapazitaten und Seminarraume weiter ausgebaut werden.

Fiir den Bachelorstudiengang Logistik und Management Frischprodukte

E3. (ASIIN 1.3) Es wird empfohlen, die curriculare Konkretisierung des tUbergeordneten
Kompetenzprofils (tierischen und pflanzlichen Frischprodukte) starker in den Mo-
dulbeschreibungen zu reflektieren.

Fiir den Bachelorstudiengang Lebensmittelsicherheit

E4. (ASIIN 4.3) Es wird empfohlen, die fiir die Durchfiihrung des Studiengangs geplanten
und erforderlichen Raumlichkeiten und Arbeitsmittel baldmdoglichst bereit zu stel-
len.

E5. (ASIIN 4.1) Es sollte geprift werden, ob die Lehrkapazitat der geplanten Professur
fir den Produktbereich Tier ausreicht, um die erforderliche und angestrebte Lehr-
breite und -tiefe sicherzustellen.

Fiir die Bachelorstudiengdnge Logistik und Management Frischprodukte und Lebensmit-
telsicherheit und die Masterstudienginge Weinbau, Oenologie und Weinwirtschaft und
Gartenbauwissenschaft

E6. (ASIIN 4.3) Es wird empfohlen, Literatur bedarfsgerecht bereitzustellen. Dies gilt
insbesondere fir Standardliteratur in den Masterstudiengangen sowie fiir fachspe-
zifische Literatur in den neuen Bachelorstudiengangen.
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F Entscheidung der Akkreditierungskommission
zum ASIIN Fachsiegel 25.09.2015

Bewertung der Akkreditierungskommission:
Die Akkreditierungskommission diskutiert das Verfahren und folgt den Vorschldagen des
FAO8 vollumfanglich.

Die Akkreditierungskommission flir Studiengange beschlief3t folgende Siegelvergaben:

Studiengang ASIIN-Siegel Fachlabel Akkreditierung bis max.

Ba Logistik und Mana- | Mit Auflagen n.a. 30.09.2021

gement Frischprodukte |fir ein Jahr

Ba Lebensmittelsicher- | Mit Auflagen n.a. 30.09.2021

heit far ein Jahr

Ba Gartenbau Mit Auflagen n.a. 30.09.2022
fur ein Jahr

Ma Gartenbauwissen- | Mit Auflagen n.a. 30.09.2022

schaft fur ein Jahr

Ma Weinbau, Oenolo- |Mit Auflagen n.a. 30.09.2021

gie und Weinwirtschaft |flr ein Jahr

Auflagen
Fiir alle Studiengdnge

A 1. (ASIIN 5.1) Fir die Studierenden und Lehrenden missen aktualisierte Modulbe-
schreibungen vorliegen. Bei der Aktualisierung ist die im Akkreditierungsbericht
vermerkte Anforderung an die Modulbeschreibungen zu beriicksichtigen (Kompe-
tenzorientierung der Lernziele). Fir den Studiengang Weinbau, Oenologie und

Weinwirtschaft ist weiterhin die Zuordnung der Angenommenen Arbeitsbelastung

zu einem Leistungspunkt fir die an der BOKU Wien zu belegenden Module zu ver-
einheitlichen.

A 2. (ASIIN 5.2) Zuséatzlich zur Abschlussnote missen statistische Daten gemal ECTS
User’s Guide zur Einordnung des individuellen Abschlusses ausgewiesen werden.

A 3. (ASIIN 2.2, 5) Die studentische Arbeitsbelastung muss systematisch ausgewertet
und in die Weiterentwicklung der vorliegenden Studiengange einbezogen werden.
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F Entscheidung der Akkreditierungskommission zum ASIIN Fachsiegel 25.09.2015

A 4. (ASIIN 5.3) Die in Kraft gesetzten studiengangsspezifischen Ordnungen fir die Stu-
diengdnge sind vorzulegen.

Fiir den Bachelorstudiengang Gartenbau und den Masterstudiengang Gartenbauwissen-
schaft:

A 5. (ASIIN 5.3) Die Zulassungsregelungen miussen in der veroffentlichten Dokumenten
einheitlich dargestellt werden.

Fiir den Bachelorstudiengang Gartenbau sowie die Masterstudiengiange Gartenbauwis-

senschaft und Weinbau, Oenologie und Weinwirtschaft

A6. (ASIIN 1.1, AR 2.1) Die programmspezifischen Qualifikationsziele sind wie im
Auditbericht erlautert fir alle relevanten Interessentrager zuganglich zu machen
und so zu verankern, dass diese sich (z.B. im Rahmen der internen Qualitatssiche-
rung) darauf berufen kénnen. Diese missen auch fiir die Diploma Supplement be-
ricksichtigt werden.

Fiir den Bachelorstudiengang Lebensmittelsicherheit

A 7. (ASIIN 1.3; AR 2.3) Die Grundlagen der Lebensmittelsicherheit sind in ihrer gesam-
ten Breite (Pflanze und Tier) verpflichtend anzubieten.

A 8. (ASIIN 1.3; AR 2.3) Es muss plausibel dargestellt werden, dass den Studierenden
Grundlagen des wissenschaftlichen Arbeitens bereits im ersten Studienabschnitt
vermittelt werden.

Fiir die Bachelorstudiengdnge Logistik und Management Frischprodukte und Lebensmit-
telsicherheit

A 9. (ASIIN 4.1) Die geplanten Stellen sind mit den angestrebten Profilen zeitnah zu be-
setzen. Sollte dies aus zeitlichen Griinden nicht nachzuweisen sein, ist ein Konzept
vorzulegen, aus dem hervorgeht, dass die Lehre im Kerncurriculum der Studiengan-
ge ohne strukturelle Uberlast gewihrleistet ist.

Fiir den Masterstudiengang Weinbau, Oenologie und Weinwirtschaft

A 10. (ASIIN 1.1) Die forschungsorientierte Ausrichtung des Studiengangs muss in den
Studiengangszielen starker reflektiert werden.

A 11. (ASIIN 5.2, 5.3) Das englischsprachige Diploma Supplement muss Aufschluss Gber
Ziele, angestrebte Lernergebnisse, Struktur, Niveau des Studiengangs und Uber die
individuelle Leistung geben.
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F Entscheidung der Akkreditierungskommission zum ASIIN Fachsiegel 25.09.2015

A 12. (ASIIN 1.3) Es muss nachweisbar sichergestellt werden, dass die Studierenden ver-
tiefte Kenntnisse im Bereich der Onologie erlangen.

A 13. (ASIIN 1.3) Es muss transparent geregelt sein, wie die im Rahmen der freien Wahl-
veranstaltungen im Umfang von max. zwolf ECTS Punkten zu belegenden Module
gewadhlt werden kénnen.

Fiir die Masterstudiengdnge Weinbau, Oenologie und Weinwirtschaft und Gartenbau-

wissenschaft

A 14. (ASIIN 2.1) Es mussen Anerkennungsregelungen fiir auerhochschulisch erworbene
Kenntnisse, Fahigkeiten oder Kompetenzen bis hochstens zur Halfte der fir den
Studiengang vorgesehenen Kreditpunkte definiert werden.

Empfehlungen

Fiir alle Studiengdnge

E1. (ASIIN 6) Es wird empfohlen, das Qualitatssicherungskonzept fiir die vorliegenden
Studiengange weiter zu entwickeln und die gewonnenen Daten fiir kontinuierliche
Verbesserungen zu nutzen. Dabei sollte auch der Absolventenverbleib wie ange-
kiindigt systematisch ermittelt werden, um die Ziele der Studiengdnge und die Qua-
litdtserwartungen der Hochschule zu Uberprifen. Weiterhin sollte in geeigneter
Weise sichergestellt sein, dass die Ergebnisse der Lehrevaluierungen mit den Stu-
dierenden durchgangig riickgekoppelt werden. Die Ergebnisse der Qualitatssiche-
rung der Kooperationspartner sollten studiengangsspezifisch zusammengefiihrt,
bewertet und rickgekoppelt werden.

E2. (ASIIN 4.3) Es wird empfohlen, die Anzahl der studentischen Arbeitspldtze zu erh6-
hen und an Tagesrandzeiten und an Wochenenden zuganglich zu machen. Weiter-
hin sollten die Horsaalkapazitaten und Seminarrdume weiter ausgebaut werden.

Fiir den Bachelorstudiengang Lebensmittelsicherheit

E 3. (ASIIN 4.1) Es sollte geprift werden, ob die Lehrkapazitat der geplanten Professur
fir den Produktbereich Tier ausreicht, um die erforderliche und angestrebte Lehr-
breite und -tiefe sicherzustellen.

Fiir den Bachelorstudiengang Logistik und Management Frischprodukte

E4. (ASIIN 1.3) Es wird empfohlen, die curriculare Konkretisierung des libergeordneten
Kompetenzprofils (tierische und pflanzliche Frischprodukte) starker in den Modul-
beschreibungen zu reflektieren.
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Fiir den Bachelorstudiengang Lebensmittelsicherheit

ES5. (ASIIN 4.3) Es wird empfohlen, die fir die Durchfiihrung des Studiengangs geplanten
und erforderlichen Raumlichkeiten und Arbeitsmittel baldmdoglichst bereit zu stel-

len.

Fiir die Bachelorstudiengidnge Logistik und Management Frischprodukte und Lebensmit-
telsicherheit und die Masterstudiengiange Weinbau, Oenologie und Weinwirtschaft und
Gartenbauwissenschaft

E6. (ASIIN 4.3) Es wird empfohlen, Literatur bedarfsgerecht bereitzustellen. Dies gilt
insbesondere fiur Standardliteratur in den Masterstudiengangen sowie fiir fachspe-
zifische Literatur in den neuen Bachelorstudiengangen.
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